UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
BASES CULINARIAS INFORMATICA INFORMATICA
TALLER DE COONA 2 '"G,"BG'I m'l LABORATORIO § LABORATORIO 5
G4 ALON EDIFICIO B EDIFICIO B
BASES CULINARIAS INFORMATICA INFORMATICA
7:50-8:40 TALLER DE COCINA 2 INGLES G'l : 'MSG'! LABORATORIO S LABORATORIO S
G4 s SALON EDIFICIO B EDIFICIO B
BASES CULINARIAS - EXPRESION ORAL ¥ INTRODUCCION ALA | SEGURIDAD E HIGIENE EN
8:40-9:30 TALLER DE COCINA 2 MLDN"GI ESCRITA | GASTRONOMIA ALIMENTOS
Ga SALON G1 SALON G2 SALON G1
BASES CUUINARIAS TUTORIAS EXPRESION ORAL ¥ INTRODUCCION A LA [ SEGURIDAD E HIGIENE EN
9:30-10:20 TALLER DE COCINA 2 5 ESCRITA | GASTRONOMIA ALIMENTOS
G4 : SALON G1 SALON G2 SALON G1
BASES CULINARIAS :‘wr’f‘j FORMACION INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA
10:20-11:10 | TauErR DECOONA2 M“'mﬂ"s SOCIOCULTURAL I GASTRONOMIA GASTRONOMIA
G4 SALON AUDIOVISUAL G SALON G2 SALON G2
: G2
11:10-11:40 RECESO
MATEMATICAS .
BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGIENE EN|  INTRODUCOION A LA
11:40 12:30 | TausrDEcoONAZ 'W" ucamsn: ALMENTOS GASTRONOMIA
G4 62 SALON G1 SALON G2
MATEMATICAS
BASES CULINARIAS
= APLICADAS A LA
12:30- 13:20 | TALLER DE COTINA 2 CATRONON
o SALON G2
MATEMATICAS
BASES CULINARIAS
& o APLICADAS A LA
13:20-14:10 | TauERDECOONA2 SASTRONOSITA
Ga SALON G2
|PERIODO: Septiembre - Dicembre 2022 GRUPO: A
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
[TURNO : MATUTINO I‘-I'UTOR: Lic. Karina Hernandez Solis
I “MATERIA HORAS/SEMANA | PROFESOR
|Matemsticas Apiicadas a ta Gast 4 [M.C. Yuridia Sanchez San Juan
|informética 4 Lic. Juan Carlos Martinez Magos
|Seguridad e Higiene en Alimentos E] Lic. Emmanuel Guillen Hemandez
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. tzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Karina Hernandez Solis
Ingles | 4 Lic Gisela Merelyn Vazquez
Expresion Oral y Escrita | 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
[Formacién Sociocultural | 2 Ing. Ingrid Damara Pérez
[Tutorias 2 Lic. Karina Hemandez Solis
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA
HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
BASES CULINARIAS "
EXPRESION ORAL Y INTRODUCCION A LA
7:00 -7:50 ESCRITA | _ SNRATONIO S GASTRONOMIA
SALON K4 GASTRONOMIA TALLER SALON G2
DE COCINA 2 SALON G4
BASES CULINARIAS
EXPRESION ORAL ¥ INTRODUCCION A LA
7:50-8:40 ESCRITA | LARORATORIO DE GASTRONOMIA
e i e GASTRONOMIA TALLER -
DE COCINA 2 SALON G4 i
INFORMATICA PASES C”“m:: INFORMATICA SESURIDAD E HIGIENE EN MATEMATICAS
8:40-9:30 LABORATORIO 5 LARORATONG LABORATORIO 5 AUMENTOS APLICADAS A LA
EDIFICIO B GASTRONOMIA TALLER EDIRCIO B SALON G1 GASTRONOMIA
DE COCINA 2 SALON G4 SALON G2
BASES CULINARIAS ) MATEMATICAS
INFORMATICA INFORMATICA SEGURIDAD E HIGIENE EN
9:30-10:20 LABORATORIO 5 LARCHONTIN) DE LABORATORIO § ALIMENTOS AFLICADAS A LA
S GASTRONOMIA TALLER pasliog: SALON 61 GASTRONOMIA
DE COCINA 2 SALON G4 SALON G2
BASES CULINARIAS MATEMATICAS
INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE EN
10:20-11:10 GASTRONOMIA LABORNTONG DE APLICADAS A LA AR TUTORIAS
SALON G2 GASTRONOMIA TALLER GASTRONOMIA AN 6t SALON K4
DE COCINA 2 SALON G4 SALON G2
11:10-11:40 RECES O
. BASES CUUNARIAS MATEMATICAS
11:40 12:30 T A A LABORATORIO DE APLICADAS A LA m“‘ml TUTORIAS
. s, GASTRONOMIA TALLER GASTRONOMIA m; = SALON K4
SN DE COCINA 2 SALON G4 SALON G2
BASES CULINARIAS
INTRODUCCION A LA
1 LABORATORIO DE INGLES |
12:30-13:20 c"‘grg"' GD 2' o GASTRONOMIA TALLER AUDIOVISUAL K
DE COCINA 2 SALON G4
BASES CULINARIAS
o LABORATORIO DE INGLES t INGLES |
13:20-14:10 GASTRONOMIA TALLER AUDIOVISUAL X AUDIOVISUAL K
DE COCINA 2 SALON G4
i INGLES |
14:10 -15:00 AUDIOVISUAL K
|PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: B
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
TURNO : MATUTINO |TUTOR: Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
|m icas. Aplicades a la Gastro 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Informatica 4 Lic. Juvencio Mendoza Castelan
Seguridad e Higiene en Alimentos 3 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccion a la gastronomia -1 Lic. ltzel Berenice Cabrera Salazar
|Bases culinanas 8 Lic. Karina Hemandez Solis
Jingles | 4 Lic. Juan Fco. Barragan Hemandez
Expresién Oral y Escrita | 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Formacién Sociocultural | 2 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
Tutorias 2 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS APLICADAS — EXPRESION ORAL ¥ mrzmnusnmwas1
A LA GASTRONOMIA SALON K4 ESCRITA A LA GASTRONOMIA
SALON G2 SALON K4 SALON G2
MATEMATICAS APLICADAS T BASES CUUNARIAS EXPRESION ORALY | MATEMATICAS APLICADAS
7:50-8:40 ALA GASTRONOMIA B TALLER DE COCINA 1 ESCRITA! A LA GASTRONOMIA
SALON G2 SALON G3 SALON K4 SALON 62
BASES CULINARIAS INFORMATICA INFORMATICA
8:40-9:30 mzl mz TALLER DE COCIMA 1 LABORATORIO § LABORATORIO &
SALON G3 EDIFICIO 8 EDIFICIO B
BASES CULINARIAS INFORMATICA INFORMATICA
9:30-10:20 S:Gﬁ" ;:601:5‘: TALLER DE COCINA 1 LABORATORIO § LABORATORIO 5
SALON G3 EDIFICIO B EDIFICIO B
SEGURIDAD E HIGIENE BASES CULINARIAS SEGURIDAD £ MIGIENE
10:20-11:10 EN ALUMENTOS TALLER DE COCINA 1 EN ALIMENTOS
SALON G1 SALON G3 SALGN 61
11:10-11:40 RECESO
SEGURIDAD £ HIGIENE BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
11:40 12:30 EN ALIMENTOS TALLER DE COCINA 1 GASTRONOMIA
SALON G1 SALON G3 SALON G7
FORMACION BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
12:30- 13:20 SOCIOCULTURAL | TALLER DE COTINA 1 GASTRONOMI(A
SALON G1 SALON G3 SALON G7
INTRCDUCCION A LA BASES CUUNARIAS INTRODUCCION A LA
13:20-14:10 GASTRONOMIA TALLER DE COCINA 1 GASTRONOMIA
SALONG7 SALON G3 SALON G7
INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS
14:10 - 15:00 GASTRONOMIA TALLER DE COCINA 1
SALON G7 SALON G3
IFERI(I)D: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: C
|CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
|TURNO : MATUTINO |TUTOR: Lic. itze! Berenice Cabrera Salazar
E ____MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
[Matematicss Aplicadas a ta Gastronomia 4 DOCENTE NUEVO 2
Informdatica 4 Lic. Juan Carlos Martinez Magos
Seguridad e Higiene en Alimentos 3 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccién a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Carlos Luis Ramirez Rivera
Ingles | -+ Lic Gisela Merelyn Vazgquez
|Expresion Oral y Escrita | 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
|Formacién Sociocuttural | 2 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
i 2 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
——
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS APLICADAS INFORMATICA
A LA GASTRONOMIA LABORATORIO 5 Yﬁifﬂum:sl
SALON G2 EDIFICIO .
MATEMATICAS APLICADAS| INFORMATICA
- - BASES CULINARIAS
b AN, | vwmamromox: | e cocta
SALON G3
INTRODUCCION A LA INFORMATICA BASES CULINARIAS
8:40-9:30 SASTROMOMS LABORATORIO 5 by TALLER DE COCINA § o
SALON G7 EDIFICIO B SALON G3
INTRODUCCION A LA INFORMATICA
9 INGLES | BASES CULINARIAS INGLES |
BN vcmowowis | Laomionos sum ke TALLER OE COQNA 1 SaoN 4
SALON 63
EXPRESION ORAL Y INTRODUCCON A LA FORMACION MATEMATICAS APUICADAS|
10:20-11:10 ESCRITA| GASTRONOMIA SOCIOCULTURAL | Tif . &ULC’D"‘;":S ALAGASTRONOMIA
SALON K4 SALON G7 SALON G1 SALON 63 ! SALON G7
11:10-11:40 RECESO
EXPRESION ORAL Y INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE BASES CUL MATEMATICAS N'UCADASL
11:40 12:30 ESCRITA GASTRONOMIA EN ALIMENTDS TALLERBE ém:sl A LA GASTRONOMIA
SALON k4 SALON 67 SALON G7 AONE SALON G7
SEGURIDAD E HIGIENE EN SEGURIDAD E HIGIENE INTRODUCCION A LA
12:30-13:20 z:ouu "“G": ALIMENTOS EN ALIMENTOS 'msss ;U"éoq' N':l GASTRONOMI(A
SALON G7 SALON G7 &3 SALON G1
y ¢ TUTORIAS BASES CULINARIAS
13:20-14:10 SALON G1 TALLER DE COCINA 1
SALON G3
|PERiODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: D
|CARRERA:  GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
[TURNO : MATUTINO JTUTOR: Lic. Carlos Calderon Hernandez
— y
| MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
[Matematicas Apicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
|informatica 4 Lic. Juan Carlos Martinez Magos
|segundad & Higiene en Alimen 3 NUEVO DOCENTE 2
Jintroduccién a la gastronomia 5 Lic. ltzel Berenice Cabrera Salazar
|Bases cuilinarias 8 Lic. Carlos Calderén Heméndez
|ingles | 4 Lic Gisela Merelyn Vazquez
5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
2 |Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
2 Lic. Carlos Calderdn Hermandez
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
INFORMATICA EXPRESION ORAL Y
LABORATORIO S EDIFICIO ESCRITA| Tﬁ 2‘;:21:51
8 SALON K4 -
INFORMATICA EXPRESION ORAL ¥
7:50-8:40 | Lssoratomo s enkicio ESCRITA | BASES CULINARIAS
" SALON Ké TALLER DE COCINA 1
SALON G3
MATEMATICAS APLICADAS MATEMATICAS APLICADAS
-40-9 TUTORIAS : INGLES | BASES CULINARIAS
8: 30 ALAG & AUDIOVISUAL G AlAS i SALON K4 TALLER DE COCINA 1
SALON 62 SALON G2
SALON G3
| MATEMATICAS APLICADAS] MATEMATICAS APLICADAS
5 TUTORIAS INGLES | BASES CULINARIAS
9:30-10:20 ALA G:m“ AUDIOVISUAL G AL G”moﬁ";mh SALON K4 TALLER DE COCINA 1
SALON 63
INFORMATICA SEGURIDAD E HIGIENE FORMACION
10:20-11:10 oy LABORATORIO S EDIFICIO E£N ALIMENTOS SOCOCULTURAL | BiSES QUUNARAS
SALON G1 8 SALON G7 ALDIOVSUAL B TALLER DE COCINA 1
SALON G3
11:10-11:40 RECESDO
INFORMATICA INTRODUCCION A LA
: INGLES | BASES CULINARIAS
11:40 12:30 SALON G1 uaoanouabos R0 ml: TALLER DE COCINA 1
SALON G3
SEGURIDAD E HIGIENE
INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA
EN AUMENTOS BASES CULINARIAS
12:30- 13:20 SALON G7 oy l:lcmsu.lu.: m TALLER DE COCINA 1
SALON G3
EGL"::;;:GD'SE”E INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS
13:20-14:10 ok GASTRONOMIA GASTRONOMIA TALLER DE COCINA 1
AUDIOVISUAL G AUDIOVISUAL G SALONG
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: E
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
RNO : MATUTINO |TUTOR: Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
R e ——————
| MATERIA HORAS/SEMANA | PROFESOR
[Mateméticas Apscadas a la Gastronomia 4 |M.C. Yuridia Sanchez San Juan
|informatica 4 Mitro. Luis A. Mendoza San Juan
|seguridad e Higiene en Alimentos 3 Lic. Emmanuel Guillen Hemandez
|introduccién a ka gastronomia 5 Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
|Bases cuiinarias 8 Lic. Carlos Luis Ramirez Rivera
fingles | 4 Lic Gisela Merelyn Vazquez
|Expresién Oral y Escrita | 5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
Formacion Sociocultural | 2 Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
Tutorias 2 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS APLICADAS| INTRODUCCION A LA MATEMATICAS APLICADAS|
ALA GASTRONOMIA GASTRONOMIA BASES CULINARIAS TALLER| A LA GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL F DE COCINA 2 G4 AUDIOVISUAL K
MATEMATICAS APLICADAS FORMACION INTRODUCCION A LA MATEMATICAS APLICADAS|
7:50-8:40 A LA GASTRONOMIA SOCIOCULTURAL | GASTRONOMIA BASES CULINARIAS TALLER| A LA GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL F DE COCINA 2 Ga AUDIOVISUAL K
EXPRESION ORAL Y INTRODUCCION A LA
8:40-9:30 ESCRITA1 [MNES) nezid BASES CULINARIAS TALLER|  GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL F
AUDIOVISUAL F DE COCINA 2 G4 SALONGT
EXPRESION ORAL ¥ INTRODUCCICIN A LA
9:30-10:20 ESCRITA = '"GL‘:LL . . —— LL . |masescuunams Taues|  GastRowowmia
AUDIOVISUAL F O s DE COCINA 2 64 SALON G7
nFomMATIA wFomaATIA RREORALL
10:20-11:10 LABORATORIO § LABORATORIO S BASES CULINARIAS TALLER ™ -
EDIFICIO EDIFICIO B DE COCINA 2 a4 | AoONATD “QB
11:10-11:40 RECESDO
INFORMATICA INTRODUCCION A LA INFORMATICA
11:40 12:30 LABORATORIO § GASTRONOMIA LABORATORIO § OE :;::2 méfn
EDIFICIO B AUDIOVISUAL K EDIFICIO B
SEGURIDAD E HIGIENE | SEGURIDAD E HIGIENE
12:30- 13:20 T " EN ALIMENTOS EN ALIMENTOS B";Eég:::m“ w":‘“
LAB. 5 EDIFIOO B AUDIOVISUAL K
INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE
T R
B[, | osmor” | Coneres [t
LAB. 5 EDIFICIO B AUDIOVISUAL K
{PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: F
|CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: PRIMERO
|TURNO : MATUTINO |TUTOR: Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
—
HORAS/SEMANA PROFESOR
4 Mtra. Yuridia Sanchez San juan
4 Lic. Juan Carlos Rivera Moreno
3 Lic. Emmanuel Guillen Heméandez
5 NUEVO DOCENTE 1
8 NUEVQC DOCENTE 2
4 Lic. Adanely Cabrera Meyer
5 Lic. Gliceye Zumaya Sanchez
2 NUEVO DOCENTE 1
2 NUEVO DOCENTE 2
——
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
FORMACION INT FORMACION |
7:00 - 7:80 s | oeiias | fUonoscc
Eadali EMPRENDEDORES EMPRENDEDORES AN G
SALON G7 SALON G7
) REPOSTERIA mm':gmﬂ mm:gﬁw FUNDAMENTOS DE
7:50.8:40 SALON G5 VITOVINICULTURA
TALLER REPOSTERIA EMPRENDEDORES EMPRENDEDORES CALONGT
SALONG7 SALON G7
REPOSYERIA FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACION DE
8:409:30 SALON G VITIVINICULTURA ALIMENTOS ¥ BEBIDAS
TALLER AEPOSTERIA SALON G7 AUDIOVISUAL G
REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACION DE NTEG RAI
9:30-10:20 SALON G5 VITVINICULTURA ALIMENTOS ¥ BEBIDAS Ao m"lmmoAL .
TALLER REFOSTERIA SALON G7 AUDIOVISUAL G
REPOSTERIA
TUTORsAS INGLES IY INGLES W INTEGRADORA |
10:20-11:10 SALON G5
TALLER REPOSTERIA AUDIOVISUAL G AUDIOVISUAL F SALON K4 AUDIOVISUAML G
11:10-11:40 RECESO
REPOSTERIA ADMINISTRACION DE ADMINISTRACION DE FORMACIGN
11:40 12:30 SALON G5 ALIMENTOS Y BENDAS | AUMENTOS ¥ BEBIDAS SOCOCULTURAL IV
TALLER REPOSTERIA AUDIOVISUAL G AUDIOVISUAL & SALON G1
) MESCADOTECNIA, DE MERCADOTECNIA DE
12'”‘ 13‘” ‘E:JOS;EGR;A FRANCES SERVICIOS SERVICIOS FRANCES
- i TALLER REPOSTERIA AUDIOWISUAL F GASTRONOMICOS GASTRONOMICOS AUDIOVISUAL F
SALON G1 AUCOVISUAL F
) MERCADOTECNIA BE MERCADGYECRIA DE
13:20-14:10 R:E:‘:;" FRANCES SERVICIOS SERVICIOS FRANCES
b " TALLER RE RIA AUDIOVISUAL F GASTRONCMICOS GASTRONOMICOS AUDICVISUAL F
OSTE SALOM G1 AUDIOVISUAL £
ADMINISTRACON DE
FRANCES FRANCES
14:10 - 15:90 ALIMENTOS Y BERIDAS
AUDIOVISUAL F AUCYOVIEUAL & AUDIOVISUAL F
{PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: A
{CARRERA: GASTRONOMIA GRADC: CUARTO
[TuRNO : MATUTINO |TUTOR: Lic. Cartos Luls Ramirez Rivera
] MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
IMmzdotec de Senacins Gastrontrmcos 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
{Fundamentos de Viiivinicultura 4 Lic. Carioe Luis Ramirez Rivera
|Admon. de Alimentos y Bebidas 5 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
[Reposteria 7 Mira. Amairani Soridi Guerrero Zufiiga
|ntegradora | 2 Ing. Ingrict Damara Mayorga Pérez
Inglés IV 2 Lic Gisela Merelyn Vazquez
[Frances | 6 Lic Gisela Marelyn Vazquez
Formacion Sociocultural IV 3 DOCENTE NUEVO 1
Formviacion Integral de Lideres Emprendecsores || 4 DOCENTE NUEVO 2
i 1 Lic. Carlos Luis Ramirez Rivera
a8
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

m———

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
FUNDAMENTODS DE FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACION DE FOHMMSN TEAL
VITIVINICULTURA VITIVINICULTURA ALIMENTOS Y BEBIDAS EM:EN:RE 5
SALON G7 SALON G5 SALON G2
SALON G7
FUNDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACION DE DE LiIII:E‘:Gm
7:50-8:40 VITIVINICULTURA VITVINICULTURA ALIMENTOS Y BEBIDAS .
SALON 67 SALON G5 SALON G2 MREDORES
SALON G7
FORMACION INTEGRAL
ot ADMINISTRACION DE ”“mé;:“ e REPOSTERIA
840030 | cpmenocoones | AMENTOS T BEBiDAs oastrowowncos | SMONGS
AUDIOVISUAL G SALON G7 ALER REROSTENA
FORMACION INTEGRAL MERCADOTECNIA DE
9:3040:20 | o | e seRvcios oty
E iz SALON G2 e - TALLER REPOSTERIA
AUDIOVISUAL G SALON G7
MERCADOTECNIA DE
FORMACION REPOSTERIA
£ INGLES IV INTEGRADORA | SERVICIOS
10:20-11:10 | sococuLTuraLv AN 4 AN A SAETONANEOS SALON G5
AUDIOVISUAL G TALLER REPOSTERIA
SALON G7
11:10-11:40 RECESDO
MERCADOTECNIA DE
11:40 12:30 SERVICIOS INGLES IV INTEGRADORA | FRANCES ST
> GASTRONOMICOS SALON K4 SALON K4 SALON K4 FALONGS
SALON G7 TALLER REPOSTERIA
REPOSTERIA
RANCES FRANCES
12:30- 13:20 TuromAs 4 SALON G5
F
SALONG2 AUDIOVISUAL SALON K4 TALLER REPOSTERIA
ADMINISTRACION DE REPOSTERIA
FRANCE' RANCE!
13:20-14:10 ALIMENTOS Y BEBIDAS AUDCN'HJ: < :u e ‘i SALON G5
SALON G1 TALLER REPOSTERIA
REPOSTER(A
= FRANCES
14:10 - 15:00 AUDIOVISUAL e
TALLER REPOSTERIA
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: B
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: CUARTO
TURNO : MATUTINO [TUTOR: ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
N
1 MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
|Mercacatec. de Senncios Gastronomicos 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
[Fundamentos de Vitivinicultura 4 Lic. Carlos Luis Ramirez Rivera
JAdmon. de Alimentos y Bebidas 5 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
|Reposteria 7 Mtra. Amairani Soridi Guerrero Zufiiga
|integradora | 2 Lic. Ana Madai Martinez Angeles
linglés v 2 Lic Gisela Merelyn Vazquez
Francés | 8 Lic Gisela Merelyn Vazquez
|Formacién Sociocultural IV 3 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Fomacion Integral de Lideres Emprendedores il 4 Lic. Guiflermo Eduardo Femandez Chavez
Tutorias 1 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
38
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ADMINISTRACION DE
m‘r:zlmumﬁ ‘"' ) AUMENTOS Y BEBIDAS
AUDIOVISUAL G
7:50-8:40 NECRADORAT .‘lﬂ',‘é:ilsfm;fs "‘""'r:'?‘m ’
L . SALON G1 e GASTRONOMICOS
AUDIOVISUAL F
ADMINISTRACION DE "mc;mm' % REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE
8:40-9:30 ALIMENTOS Y BEBIDAS o VIR - SALON G5 VITMINICULTURA
AUDIOVISUAL F ALCSOVISUAL F TALLER REPOSTERIA SALON G5
ADMINISTRACION DE "‘"“: ITECHN DE REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE
9:30-10:20 | AumeNTOSYBERIDAS o SALON GS VITIVINICULTURA
AUDIOVISUAL F ARG TALLER REPOSTERIA SALON GS
mu::ﬁ:el::em ADMINISTRACION DE REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE smm::;sem
10:20-11:10 ALIMENTOS ¥ BEBIDAS SALON G5 VITIVINICULTURA
EMER SOCT0N: - AUDIOVISUAL £ TALLER REPOSTERIA SALON G5 e
AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL F
11:10-11:40 RECESO
FORMACION INTEGRAL - MERCADOTECNIA DE | FORMACION INTEGRAL
11:40 12:30 DE LIDERES TUTORIAS " s SERVICIOS DE LIDERES
. EMPRENDEDORES AUDIOVISUAL F ; ms':; m'fm GASTRONOMICOS EMPRENDEDORES
AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL K AUDIOVISUAL F
REPOSTERIA FORMACION
X FRANCES INGLES IV FRANCES
12:30- 13:20 SALON GS SOCIOCULTURAL IV
AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL K Siisnipacioii SALON G1 SALONG7
REPOSTERIA
& FRANCES INGLES IV FRANCES
13:20-14:10 AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL K S mmim A SALON 61
REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE
FRANCES FRANCES
14:10 -15:00 e SALON 65 VITIVINICULTURA
" i TALLER REPOSTERIA SAon e SALON G7
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: C
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: CUARTO
[TURNO : MATUTINO JTUTOR: Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Mercadotec. de Servicios GastronGmicos 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Fundamentos de Vitivinicultura 4 Lic. Carlos Luts Ramirez Rivera
Admon. de Alimentos y Bebidas 5 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
Reposteria T Lic. Carlos Eduardo Seydiitz Rodriguez
Integradora | 2 Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
Inglés IV 2 Lic. Adanely Cabrera Meyer
Francés | 8 Lic. Yedid Alejandra Guerrero Zufiiga
Formacién Sociocultural IV 3 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Formacion Integral de Lideres Emprendedores | 4 e, Guilermo Eduardo Femindez Chavez
Tutorias 1 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
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e - —
HORA LUNES MARYES MIERCOLER JUEVES VIERNES
FORMACION INTEGRAL § FORMAION INTEGRAL
. DE LIDERES DF LIDERES
7:00.7:50 EMPRENDEDORES EMPRENDEDORES
AUSBIOVISUAL & AUDIOVISUAL K
REPOSTER(A 0 DE: jm'::gmm 0 DEE fm':gﬁm ADMINISTRACION DE
150840 | suonce | ewmcwocooms | ewmenoeoones ALMENTOS 1 BEBIDAS
AUDIOVISUAL & AUDIOVISUAL K
REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE FORMAQIGN ADMINISTRAOON DE ADMINISTRACION DE
8:40-0:30 SALON G6 WATIVINICUR TURA SOCIOCUL TURAL IV AUMENTOS Y BERIDAS |  ASIMENTOS Y BEBIDAS
TALLER REPOSTERIA SALON G5 SALON G7 AUDIOVISUAL F AUDIOVISUAL F
REPOSTER(A FUMDAMENTOS DE FUNDAMENTOS DE ADMINISTRACKON DE NTEGRADORA |
-30-10:20 SALON G6 VITIVINICULTURA VITIVINICULTURA ALIMENTOS Y BEBIDAS AUDH ovxh 'ESUC X
TALLER REPOSTERIA SALON G5 SALON G4 AUDIOVISUAL F
REPOSTERIA FUNDAMENTOS DE
020410 | o | e | i, oo
TALLER REPOSTERIA SALON G4
11:10-11:40 rEceso
REPOSTERIA ADMINISTRACION DE
11:40 12:30 SALON G& ;r:;;sr:\; 'NTZE: N ALMENTOS ¥ BEBIDAS
TALLER REPOSTERKA AUDIOVISUAL G
MERCACOTECNIA DE MERCADOTECNIA OE
12:30- 13:20 REEE;A SERVICIOS FRANCES SERVKIOS FRANCES
* " TALLER REPOSTERIA GASTRONOMICOS SALON G2 GASTRONOMICOS SALON G2
K4 SALON G2
MERCADOTECNIA DE MERCADOTECHIA DE
13:20-14:10 “g;ﬂ: SERVICIOS FRANCES SERVICIOS FRANCES
* " FALLER REPOSTERIA GASTRONOMICOS SALON G2 GASTRONOMICOS SALON G2
x4 SALON G2
. FRANCES FRANCES
14:10 - 15:00 SALON B2 SALON 62
{PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: b
[CARRERA:  GASTRONOMIA GRADO: CUARTO
[TuRNO MATUTINO ]TUTOR: Lic. Carlos Eduardo Beydiitz Rodriguez
— -
I MATERIA HORAS/BEMANA PROFESOR
JMercacciec. de Senvicios Gastronmicos 4 Lic. Ana Madai Martinez Angeles
JFundamentos de Vitivinicultura 4 Lic. Carios Calderdn Hemandez
{Admon. de Alimentos y Bebidas 5 Ing. ingrid Damara Mayorga Pérez
{Reposteria 7 Lic. Carlos Eduardo Seydliz Rodriguez
{integradora | 2 Lic. Skamed Eduardo Barreto Naranjo
Iingles v 2 Lic. Adanely Cabrera Meyer
Frances | 8 Lic. Yedid Alejandra Guerrero Zufiga
Formackin Sociocultural 1Y 3 Lic. Emmanue! Guitien Hernéndez
Formacion inmegral de Liceres Emprandedores i 4 Lic. Edith tbarra Cortez
Tutorias 1 Lic. Carlos Eduardo Seyditz Rodriguez
38

Revisé
- N
M.C. Garcia Morales
Dire Académica

Huejutia de Reyes, Hgo. Agosto 2022




