UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES
COCINA MEXICANA | ADMINISTRACION
1‘:10 '1‘:” TALLER DE COCINA 1 DEL TIEMPO
SALON G3 SALON G1
BEBIDAS DESTILADAS COCINA MEXICANA | mm:::(k;(ggu e o S
15:00-15:50 MEXICANAS TALLER DE COUIAL GASTRONOMICOS SALON G1 SALON G1
SALON G1 SALON 63 SALANGL
BEBIDAS DESTILADAS COCINA MEXICANA | Aw‘:g::;ésm = — EALS VI
15:50-16:40 MEXICANAS TAUER DE COCIAL GASTRONOMICOS SALON G1 SALON G1
SALON G1 SALON G3 SALOHEGI
BEBIDAS DESTILADAS COCINA MEXICANA |
16:40-17:30 AN T nrmﬂono“ c:lumm pxrmmsc:r::;)" c:;mmo
SALONG1 SALON G3
ABRMINSTRAGRIN DF COCINA MEXICANA | ADMINISTRACION
17:30-18:20 PROCESOS TRt nE ooy PATRIMONIO CULINARIO | PATRIMONIO CULINARIO HEMPO
: GASTRONOMICOS LE N : . SALON G1 SALON G1 D‘: oN
S SALON G3 SALON G1
ADMINISTRACION DE
COCINA MEXICANA | ADMINISTRACION
18:20 -19:10 PROCESOS il o e PATRIMONIO CULINARIO s
GASTRONOMICOS ETER SALON G1 ARG
SALON G1
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: A
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: MO
TURNO : VESPERTINO ITUTOR: Mtra. Amairani Soridi Guerrero Zuiiiga
—— ——————
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Cocina Mexicana | 6 Mtra. Amairani Soridi Guerrero Zufiiga
Patrimonio Culinario de México 5 Lic. Ana Madai Martinez Angeles
Administracion de Procesos Gastronémicos 4 Lic. Guillermo Eduardo Fernandez Chavez
Bebidas Destiladas Mexicanas 3 Lic. Guillermo Eduardo Fernandez Chavez
Ingles VI - Lic Gisela Merelyn Vazquez
Administracion del Tiempo 3 Lic. Carlos Luis Ramirez Rivera
AL: 5
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DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

HORA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
%, ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
COCINA MEXICANA | ADMINSTRACION DE
14:10 -15:00 INGLES Vi PATRIMONIO CULINARIO |  TALLER DE COCINA 1 PROCESOS INGLES VI
* ’. SALON G2 SALON G2 SALON G3 GASTRONOMICOS SALON G2
SALON G2
. COCINA MEXICANA | ADMINISTRACION DE
15_“.15:” AD::('T';L:::‘;ON BEBli‘kESxD'CF‘.:;::DAS TALLER DE COCINA 1 PROCESOS PATRIMONIO CULINARIO
- SALON G2 SALON 62 SALON G3 GASTRONOMICOS SALON G2
SALON G2
COCINA MEXICANA |
sy BERDAS DEMHAD TALLER DE COCINA 1 PATRIMONIO CULINARIO | PATRIMONIO CULINARIO
15:'“4‘:‘0 CELVEMRO MEICANAS SALON G3 SALON G2 SALON G2
SALON G2 SALON G2
COCINA MEXICANA |
ADMINISTRACION BEBIDAS DESTILADAS TALLER DE COCINA 1 PATRIMONIO CULINARIO
16:40-17:30 DEL TIEMPO MEXICANAS e Siidrsy
SALON G2 SALON G2
ADMINISTRACION DE COCINA MEXICANA |
" 2 PROCESOS TALLER DE COCINA 1 INGLES VI
17:30-18:20 GASTRONOMICOS SALON 63 SALON G2
SALON G2
ADMINISTRACION DE COCINA MEXICANA |
e PROCESOS TALLER DE COCINA 1 INGLES VI
18:20 -19:10 GASTRONOMICOS SALON G3 SALON G2
SALON G2
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: B
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: MO
TURNO : VESPERTINO |TUTOR: Lic. Guillermo Eduardo Fernandez Chavez
MATERIA PROFESOR

Cocina Mexicana |

Lic. Carlos Calderén

Hemnandez

Patrimonio Culinario de México

Lic. Ana Madai Martinez Angeles

Administracion de Procesos Gastrondmicos

Lic. Guillermo Eduardo Ferndndez Chéavez

Bebidas Destiladas Mexicanas

Lic. Guillermo Eduardo Ferndndez Chavez

ngies VI

Lic, Juan Fco. Barragan Hemandez

Administracion del Tiempo

Mtra. Amairani Soridi Guerrero Zufiga

ﬁubwammé
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
COCINA MEXICANA | ADMINISTRACION DE
ADMINISTRACION
14:10 -15:00 TR TALLER DE COCINA 2 PROCESOS
J : SALON G4 GASTRONOMICOS
SALON G7
SALON G2
ADMINSTRACON COCINA MEXICANA | ADMINISTRACION DE
15:00-15:50 s TALLER DE COCINA 2 PROCESOS INGLES VI PATRIMONIO CULINARIO
' SALONG? SALON G4 GASTRONOMICOS SALON G7 SALON G7
SALON G2
COCINA MEXICANA |
15:50-16:40 "‘D':;:'zmm TALLER DE COCINA 2 PATRIMONIO CULINARIO | PATRIMONIO CULINARIO
. sAibu 7 SALON G4 SALON G7 SALON G7
ADMINISTRACION DE COCINA MEXICANA |
1"‘0—17'“ PROCESOS TALLER DE COCINA 2 BEN::_SX::E:;:M PATRIMONIO CULINARIO | PATRIMONIO CULINARIO
™ o GASTRONOMICOS SALON G4 SALON G2 SALON G7 SALON G7
SALON G7
ADMINISTRACION DE COCINA MEXICANA | g
17:30-18:20 PROCESOS TALLER DE COCINA 2 ”":‘:sxm“m"‘s INGLES VI INGLES Vi
- GASTRONOMICOS SALON G4 Sateic SALON G2 SALON G7
SALON 67
EEMIA MERICANAI| BEBIDAS DESTILADAS ¢
1.:” -1'210 TALLER DE COCINA 2 MEXICANAS ING:; Svi
SALON G4 P SALON G7
PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: C
CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: 7MO
TURNO : VESPERTINO [TUTOR: Lic. Ana Madai Martinez Angeles
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Cocina Mexicana | 6 Lic. Carlos Calderén Herndndez
Patrimonio Culinario de México 5 Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
|Administracién de Procesos Gastrondmicos 4 Lic. Karina Hermandez Solis
Bebidas Destiladas Mexicanas 3 Lic. Guillermo Eduardo Ferndndez Chévez
Ingles VI 4 Lic. Cristian Arturo Diaz lruegas
Administracién del Tiempo 3 Ing. Alberta San Juan Martinez
[TDTAL: 25
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

HORA LUNES _ MARTES JUEVES VIERNES |
FRAIRE T e
, INTERPRETACION ANALISIS E CONTEMPORANEA TALLER ANALISIS E
14:10 A5:00 |rinanciers avpiovisual INTERPRETACION e COGNA S INTERPRETACION
F FINANCIERA G1 Ga FINANCIERA G1
DESARROLLO DE GESTION DE LA CALIDAD EN COCINA
15:00-15:50 NEGOCIOS INGLES IX ESTABLECIMIENTOS OF | CONTEMPORANEA TALLER INGLES 1%
GASTRONOMICOS SALON K4 AUMENTOS ¥ BEBIDAS DE COCINA 2 AUDIOVISUAL F
AUDIOVISUAL F SALON G7 Gé
DESARRDLLO DE GESTION DE LA CALIDAD EN COCINA
15:50-16:40 NEGOCIOS INGLES IX ESTABLECIMIENTOS DE | CONTEMPORANEA TALLER INGLES X
X GASTRONOMICOS SALON K4 ALIMENTOS ¥ BEBIDAS DE COCINA 2 AUDIOVISUAL F
AUDIOVISUAL F SALON 67 G4
GESTION DE LA CALIDAD EN DESARROLLO GO0 COCINA
16:40-17:30 INTEGRADORA | ESTABLECIWIENTOS DE wrmnox‘f:::os 8 | conTempoRANEA TALLER
AUDIOVISUAL F ALBAENTOS ¥ BEBIDAS DE COCINA 2
SALON 61 SALON G7 64
e COCINA
17:30-18:20 INTEGRADORA | ANALISIS E oE Hins CONTEMPORANEA TALLER nsaoamc::
AUDIOVISUAL F INTERPRETACION G“"‘m' ""mﬁ: o DE COCINA 2 ¢
FINANCIERA G 1 G4 AUDIOVISUAL
c it TALLER NEGOCIACION
ONTEMPORANEA
18:20 -19:10 A EMPRESARIAL
AUDIOVISUAL F
G4
|PERIODO: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: A
|CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: 10MO

|TURNO : VESPERTINO |TUTOR: Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar

MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Andiisis e Interpretacion Fnanciera 4 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Cocina Contemporanea 8 Lic. Carlos Eduardo Seydlitz Rodriguez
(Gestion de la Caliiad en Establecimientios de
Alimentos y Bebudas 3 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Desarrolio De Negocios Gastrondmicos 4 Lic. Karina Hermandez Solis
I 1 2 Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
Itngm 4 Lic. Cristian Arturo Diaz Iruegas
Wwﬁﬂ 2 Lic. Ana Madai Martinez Angeles

AL: 25




UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

COCINA Nem.c;‘ ANALISIS E GESTION DE LA CALIDAD EN
15:00-15:50 CONTEMPORANEA TALLER| ENERESARIAL INGLES IX INTERPRETACION ESTABLECIMIENTOS DE
£ DE COCINA 1 c1 SALON K4 FINANCIERA AUDIOVISUAL  ALIMENTOS Y BEBIDAS
G3 F SALON K4
COCINA GESTION DE LA CALIDAD EN
15:50-16:40 | ONTEMPORMEA TALER g ":'OAL' INGLES X INGLES 1% ESTABLECIMIENTOS DE
o DE COCINA 1 B"mﬁm G" 9 SALOM K4 AUDIOVISUAL F AUMENTOS Y BEBIDAS
G3 SALON K4
COCINA DESARROLLO DE ANALISIS £ GESTION DE LA CALIDAD EN
16:40-17:30 COMTEMPORANEA TALLER NEGOCIOS INTERPRETACION INGLES IX ESTABLECIMIENTOS DE
DE COCINA 1 GASTRONOMICOS | FINANCIERA AUDIOVISUAL AUDIOVISUAL F ALIMENTOS ¥ BEBIDAS
63 SALON 67 F SALON K4
COCINA DESARROLLO OF DESARROLLO DE
¥ = CONTEMPORANEA TALLER NEGOCIOS NEGOCIOS INTEGRADORA |
17:30-18:20 DE COCINA 1 GASTRONOMICOS GASTRONOMICOS SALON K4
@3 SALON 67 SALON G7
COCINA DESARAOLLO DE
A CONTEMPORANEA TALLER| ANALISIS E NEGOCIOS INTEGRADORA |
18:20 -19:10 OF COCINA 1 INTERPRETACION GASTRONOMICOS SALON K4
G3 FINANCIERA G7 SALON G7
COCINA
CONTEMPORANEA TALLER| ARNINS
19:10 -20:00 O OOCNAL INTERPRETACION
&3 FINANCIERA G7
|PERIOm: Septiembre - Diciembre 2022 GRUPO: B
|cARRERA: GASTRONOMIA GRADO: 10MO
ﬁ'URNO 3 VESPERTINO j‘I'UTOR: Lic. Carlos Eduardo Seydlitz Rodriguez
— -
MATERIA HORASISEMANA | PROFESOR
[anausss e Interpretacion Financiera 4 |Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Cocina Contemporanea 8 |Lic. Carlos Eduardo Seydiitz Rodriguez
Gestion de [a Calidad en Establecimientos de
Alimentos y Bebidas 3 Lic. Guillermo Eduardo Ferndndez Chavez
Desarrolio De Negocios Gastrondmicos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Integradora | 2 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Inglés 1X 4 Lic. Cristian Arturo Diaz Iruegas
lNagwhcidn Empresarial 2 Lic. Ana Madai Marﬁnezh\geles
25

Directora Académica
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

[ _HORA LUNES MARTES | MIERCOLES | JUEVES VIERNES |
DESARROLLO DE GESTION DE LA CALIDADEN |
NEGOCIACON
z NEGOCIOS ESTABLECIMIENTOS DE
14:10 -15:00 GASTRONOMICOS Ems'z” ALIMENTOS ¥ BEBIDAS
SALONGT AUDIOVISUALY
COCINA GESTION DE LA CALIDAD EN
NEGOCIACION
CONTEMPORANEA TALLER ESTABLECIMIENTOS DE
15"“‘15.'” DE COOINA 2 EMS:: N “A‘ ALIMENTOS Y BEBIDAS
G4 AUDIOVISUAL K
COCINA DESARROLLO DE GESTION DE LA CALIDAD EN
15:50.16:40 INGLES 1X INTEGRADORA | CONTEMPORANEA TALLER NEGOCIOS ESTABLECIMIENTOS DE
% - SALON K4 AUDIOVISUAL F DE COCINA 2 GASTRONOMICOS ALIMENTOS Y BEBIDAS
G4 AUDIOVISUAL G AUDIOVISUAL K
COCINA
-40-17: INGLES X INTEGRADORA | CONTEMPORANEA TALLER INGLES IX
16: 17:30 SALON k4 ALUDIOVISUAL F DE COCINA 2 AUDIOVISUAL K
o4
COCINA
17:30-18:20 ANALISIS E INGLES IX CONTEMPORANEA TALLER - Gmuomm Nvf:?smos
INTERPRETACION AUDICVISUAL F DE COOINA 2 IOV
FINANCIERA SALON G2 G4
COCINA
20 .19:90 ANALISIS £ ANALISIS E CONTEMPORANEA TALLER e
18:20 -19:1 INTERPRETACION INTERPRETACION DE COCINA 2 T
FINANCIERA SALON G2 FINANCIERA G 1 64 AUNOVIIUAL X
. COCINA
ANALISIS CONTEMPORANEA TALLER
19:10 -20:00 INTERPRETACION DE COCINA 2
FINANCIERA SALON 62 G4
IPERIOOO: Septiembre - Diciembre 2022 |GRUPO: C
|CARRERA: GASTRONOMIA |GRADO: 10MO
|TURNOG : VESPERTINO |TUTOR: Lic. Guillermo Eduardo Fernandez Chavez
—_—
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Anglisis e interpretacon Financiera Lic. Ana Madai Martinez Angeles
Cocina Contemporanea Lic. Carlos Eduardo Seydlitz Rodriguez
Gestion de la Calidad en Establecimientos de
Alimentos y Betwdas 3 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Desarrolio De Negocios Gastronomicos 4 Lic. Guillermo Eduardo Femdndez Chévez
I | 2 Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
m%s 1X 4 Lic. Cristian Arturo Diaz st
—
[roTAL z
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M C. Yuana Garcia Morales
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UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

TRSARROLLD DE COCINA
MEGOOIS CONTEMPORANEA TALLER|  INTEGRADORA |
o - ’ﬂ"
14:10 4 GASTRONOMICOS DE REPOSTERIA TALLE DE AUDIOVISUAL K
AUDIOVISUAL X PANADERIA G6
DESARROLLO DE COCINA GESTION DE LA CALIDAD EN
15:00-15:50 NEGOCIOS CONTEMPORANEA TALLER INTEGRADORA | ESTABLECIMIENTOS DE
GASTRONOMICOS DE REPOSTERIA TALLE DE AUDIOVISUAL K AUMENTOS Y BEBIDAS
AUDIOVISUAL K PANADERIA G& AUDIOVISUAL 6
DESARROLLO DE COCINA ANALISIS E GESTION DE LA CALIDAD EN
15'”-1"“ NEGOCIOS CONTEMPORANEA TALLER] INTERPRETACION ESTABLEOIMIENTOS DE
i i GASTRONOMICOS DE REPOSTERIA. TALLE DE | FINANCIERA AUDIOVISUAL|  ALIMENTOS Y BEBIDAS
AUDIOVISUAL K PANADERIA G& K AUDIOVISUAL G
DESARROLLO DE COCINA ANALISIS E GESTION DE LA CALIDAD EN
1" m.‘.’ :w MEGOCIOS NEGOCIACION CONTEMPORANEA TALLER| INTERPRETACION ESTABLECIMIENTOS DE
- GASTRONOMICOS EMPRESARIAL SALON K4 | DE REPOSTERIA TALLE DE |FINANCIERA AUDIOVISUAL]  ALIMENTOS Y BEBIDAS
AUDIOVISUAL K PANADERIA G& X AUDIOVISUAL G
COCINA ANALISIS £
17:30-18:20 INGLES IX NEGOCIACION CONTEMPORANEA TALLER]  INTERPRETACION
SALON K4 EMPRESARIAL SALON K4 | DE REPOSTERIA TALLE DE |FINANCERA AUDIOVISUAL
PANADERIA GE «
COCINA ANALISISE
18:20 -19:10 INGLES IX INGLES X CONTEMPORANEA rau.mﬂ INTERPRETACION
o SALON K5 SALON K4 DE REPOSTERIA TALLE DE | FINANCIERA AUDIOVISUAL
PANADERIA G6 K
20:00 INGLES 1X
19:10 SALON K4
|PERIODO: Septiembre - Didembre 2022 GRUPO: D
|CARRERA: GASTRONOMIA GRADO: 10MO
|TURNO : VESPERTINO |TUTOR: Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo
————

DOCENTE NUEVO 1
Lic. Shamed Eduardo Barreto Naranjo

Analisis @ interpretacion Financera
Cocina Contemporanea

Gestion de la Calidad en Establecimienios de
Alimentos y Bebidas
Desarrolio De Negocios Gastronomicos

Lic. Carlos Luis Ramirez Rivera
|Lic. Cristian Arturo Diaz iruegas
Lic. Ana Madai Martinez Angeles

b I GLEI




