DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ASESORIA INGENIERIA DE ASESORIA DE COCINA
RIS Y MENU MEXICANA
COCINA EUROPEA ASESORIA DE PLA!\IEAOON COCINA MEXICANA 11
14:10 -15:00 G5 Y ORGANIZACION DEL ca ASESORIA DE INGLES VIII
TRABAJO
PLANEACION Y
COCINA EUROPEA . COCINA MEXICANA 11 . . .
15:00 - 15:50 G5 ORGANIZACION DEL ca INGENIERIA DE MENU INGLES VII
TRABAJO
PLANEACION Y
15:50-16:40 COC'NAGE:ROPEA ORGANIZACION DEL COCINA “/éaX'CANA I INGENIERIA DE MENU INGLES VII
TRABAJO
PLANEACION Y
COCINA EUROPEA COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA 11 . . .
16:40-17:30 G5 G6 ca ORGANIZACION DEL INGENIERIA DE MENU
TRABAJO
17:30-18:20 COCINA EUROPEA COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA 11 INGLES VI INGENIERIA DE MENU
G5 G6 G4
COCINA EUROPEA ASESORIA DE COCINA COCINA MEXICANA 11 .
18:20 - 19:10 G5 EUROPEA ca INGLES VII
PERIODO: ENERO-ABRIL 2025 GRUPO: e
CARRERA: LIC. EN GASTRONOMIA GRADO: OCTAVO
TUTOR: LIC.WENDOLYN ESCAMILLA CRUZ AULA: G1
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Cocina Mexicana Il 6 LIC. SOFIA AZUARA GONZALEZ
Cocina Europea 8 LIC. AMAIRANI SORIDI GUERRERO ZUNIGA
Ingenieria de Menu 4 MC. YURIDIA SANCHEZ SAN JUAN
Inglés VII 4 LIC. XOCHILT LARA PEREZ
Planeacion y Organizacién del Trah 3 LIC.WENDOLYN ESCAMILLA CRUZ
[roTAL: 25

MCP. urquﬂé_ryfagle Reyes
irector de Gastronomia

HUEJUTLA DE REYES, HGO., DICIEMBRE DE 2024




UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
(e 6 ASESORIA DE COCINA ASESORIA INGENIERIA DE
MEXICANA II MENU
COCINA MEXICANA 11 ASESORIA DE PLA!\IEAOON COCINA EUROPEA . .
14:10 - 15::00 P Y ORGANIZACION DEL s INGLES VII INGLES VII
TRABAJO
15:00 - 15:50 COCINA '\AGE4XICANA t INGENIERIA DE MENU COCINAGE;JROPEA INGLES VII INGENIERIA DE MENU
COCINA MEXICANA 11 . . COCINA EUROPEA . . .
15:50-16:40 P INGENIERIA DE MENU s INGLES VII INGENIERIA DE MENU
PLANEACION Y
COCINA MEXICANA I g COCINA EUROPEA COCINA EUROPEA
16:40-17:30 ORGANIZACION DEL ASESORIA DE INGLES VIII
G4 G5 G6
TRABAJO
COCINA MEXICANA I PLANEACION Y COCINA EUROPEA COCINA EUROPEA
17:30-18:20 ORGANIZACION DEL
G4 G5 G6
TRABAIO
PLANEACION Y
COCINA MEXICANA I g COCINA EUROPEA ASESORIA DE COCINA
18:20 - 19:10 ORGANIZACION DEL
G4 G5 EUROPEA
TRABAJO
PERIODO: ENERO-ABRIL 2025 GRUPO: -
CARRERA: LIC. EN GASTRONOMIA GRADO: OCTAVO
TUTOR: LIC. GUILLERMO EDUARDO FERNANDEZ CHAVEZ AULA: G2
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Cocina Mexicana Il 6 LIC. GUILLERMO EDUARDO FERNANDEZ CHAVEZ
Cocina Europea 8 LIC. AMAIRANI SORIDI GUERRERO ZUNIGA
Ingenieria de Menu 4 MC. YURIDIA SANCHEZ SAN JUAN
Inglés VII 4 LIC. CELESTE GARCIA CORTEZ
Planeacion y Organizacion del Trabal 3 LIC.WENDOLYN ESCAMILLA CRUZ
|JroTAL: 25

v
MCP, rturo'H?rr'la'H/Tagle Reyes

Director de Gastronomia

HUEJUTLA DE REYES, HGO., DICIEMBRE DE 2024



DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ASESORIA DE PLANEACION
ASESORIA DE COCINA . ASESORIA DE COCINA
13:20 - 14:10 Y ORGANIZACION DEL
MEXICANA EUROPEA
TRABAJO
PLANEACION Y
14:10 - 15::00 ASESORIA DE INGLES VIl COCINA MEXICANA i ORGANIZACION DEL COCINA EURGPEA
: v G4 ASESORIA DE R G5
INGENIERIA DE MENU
PLANEACION Y
. . COCINA MEXICANA 11 . . COCINA EUROPEA
15:00 - 15:50 INGENIERIA DE MENU ca INGLES VI ORGANIZACION DEL G5
TRABAJO
PLANEACION Y
. . COCINA MEXICANA 11 . . COCINA EUROPEA
15:50-16:40 INGENIERIA DE MENU ca INGLES VI ORGANIZACION DEL G5
TRABAJO
16:40-17:30 COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA I INGENIERIA DE MENU INGLES VII COCINA EUROPEA
G6 G4 G5
17:30-18:20 COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA I INGENIERIA DE MENU INGLES VII COCINA EUROPEA
G6 G4 G5
18:20 - 19:10 COCINA MEXICANA 11 COCINA EUROPEA
G4 G5
PERIODO: ENERO-ABRIL 2025 GRUPO: "C"
CARRERA: LIC. EN GASTRONOMIA GRADO: OCTAVO
TUTOR: LIC. JIMMY NOUR CORDERO MEYER AULA: G3
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Cocina Mexicana Il 6 LIC. EMMANUEL GUILLEN HERNANDEZ
Cocina Europea 8 LIC. JIMMY NOUR CORDERO MEYER
Ingenieria de Menu 4 LIC. CARLOS CALDERON HERNANDEZ
Inglés VII 4 LIC. CELESTE GARCIA CORTEZ
Planeacion y Organizacion del Traba 3 LIC.WENDOLYN ESCAMILLA CRUZ
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MCP" Arturo Hernan Tagle Reyes
Director de Gastronomia

HUEJUTLA DE REYES, HGO., DICIEMBRE DE 2024




DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
ASESORIA INGENIERIA DE
13:20 - 14:10 MENU
ASESORIA DE COCINA COCINA EUROPEA ] . COCINA MEXICANA I ASESORIA DE PLANEACION Y
14:10 - 15::00 INGENIERIA DE MENU )
MEXICANA I G5 G4 ORGANIZACION DEL TRABAJO
ASESORIA DE COCINA COCINA EUROPEA ] . COCINA MEXICANA I PLANEACION Y ORGANIZACION
15:00 - 15:50 INGENIERIA DE MENU
EUROPEA G5 G4 DEL TRABAJO
COCINA EUROPEA COCINA EUROPEA ] . COCINA MEXICANA I PLANEACION Y ORGANIZACION
15:50-16:40 INGENIERIA DE MENU
G7 G5 G4 DEL TRABAJO
COCINA EUROPEA COCINA EUROPEA ] . COCINA MEXICANA I PLANEACION Y ORGANIZACION
16:40-17:30 INGENIERIA DE MENU
G7 G5 G4 DEL TRABAJO
17:30-18:20 INGLES VII COC'NAGE:ROPEA ASESORIA DE INGLES VIl cociNa "’éix'CANA " INGLES VI
)= TR INGLES VIl COCINA EUROPEA COCINA MEXICANA I INGLES VIl
G5 G4
19:10 - 20:00
PERIODO: ENERO-ABRIL 2025 GRUPO: "D"
CARRERA: LIC. EN GASTRONOMIA GRADO: OCTAVO
TUTOR: LIC. JIMMY NOUR CORDERO MEYER AULA: AUDIOVISUAL G
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Cocina Mexicana Il 6 LIC. JIMMY NOUR CORDERO MEYER
Cocina Europea 8 LIC. MICHELLE ADELA SANTOS CRAWFORD
Ingenieria de Menu 4 MC. YURIDIA SANCHEZ SAN JUAN
Inglés VII 4 LIC. XOCHILT LARA PEREZ
Planeacion y Organizacion del Traba| 3 LIC. MICHELLE ADELA SANTOS CRAWFORD
=
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