DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS .
7:00 - 7:50 APLICADAS A LA TUTORIAS BASES Cgl"NAR'AS INGLES | 'NTSSSDTL;{%C'\'S”:‘AQLA
GASTRONOMIA
MATEMATICAS .
7:50 - 8:40 APLICADAS A LA TUTORIAS BASES Cg:'NAR'AS INGLES | 'NTGRSSDTL:?%C,J?:AQLA
GASTRONOMIA
COMUNICACION Y MATEMATICAS
8:40 - 9:30 HABILIDADES APLICADAS A LA BASES Cgl"NAR'AS INGLES | Siﬁi’g’gﬁ;;ﬁgg
GERENCIALES GASTRONOMIA
COMUNICACION Y MATEMATICAS
9:30 - 10:20 HABILIDADES APLICADAS A LA BASES Cg:'NAR'AS BASES CULINARIAS Siﬁ{gg':?lsgﬁlgg"z
GERENCIALES GASTRONOMIA
10:20 - 10:50 RECESO
. . DESARROLLO HUMANO Y| INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGIENE .
10:50 - 11:40 VALORES GASTRONOMIA G4 EN LOS ALIMENTOS INGLES
. . DESARROLLO HUMANO Y| INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGIENE .
11:40-12:30 VALORES GASTRONOMIA G4 EN LOS ALIMENTOS INGLES
COI\'/?SNEI?SAE'%N Y INTRODUCCION A LA BASES CULINARIAS HEESORI ASESORIA
12:30-13:20 HABILIDADES GASTRONOMIA G4 SEE‘@S’ZZ;;'\?SQE INGLES |
GERENCIALES
ASESORIA . .
ASESORIA . ASESORIA
13:20 - 14:10 MIAEATERE INTRODUCCION A LA AEESOIRIA DESARROLLO HUMANO Y
APLICADAS A LA EAETREBIIA BASES CULINARIAS VALORES
GASTRONOMIA
PERIODO: SEPTIEMBRE - DICIEMBRE 2026 GRUPO: A
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: 1RO
TURNO : MATUTINO AULA: K4 TUTOR: Lic. Karina Hernandez Solis
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Karina Hernandez Solis
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Mtra. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Ing. Ingrid Damara Mayorga Pérez
Tutorias 2 Lic. Karina Hernandez Solis
|ToTAL: 37
Ela40r6

MCP? Arturo H. Tagle Reyes

Director de las carreras de Gastronomia y
Mecatrénica

GF®Rivera Morales
Badémica

Huejutla de Reyes, Hgo., Agosto 2026.




DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS . MATEMATICAS
7:00 - 7:50 BASES Cé’i'NAR'AS TUTORIAS APLICADAS A LA " A;ag:géﬁgﬁ AT_ES APLICADAS A LA
GASTRONOMIA GASTRONOMIA
MATEMATICAS . MATEMATICAS
7:50 - 8:40 BASES ng'NAR'AS TUTORIAS APLICADAS A LA H A;ag:gg\;g$ A:_ES APLICADAS A LA
GASTRONOMIA GASTRONOMIA
8:40 - 9:30 BASES CULINARIAS INGLES | INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA
. : G4 GASTRONOMIA GASTRONOMIA GASTRONOMIA
X 5 BASES CULINARIAS . INTRODUCCION A LA INTRODUCCION A LA
9:30 - 10:20 ca INGLES | GASTRONOMIA GASTRONOMIA BASES CULINARIAS
10:20 - 10:50 RECESO
10:50 - 11:40 BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGENE INGLES | SEGURIDAD E HIGENE DESARROLLO HUMANO ¥
G4 VALORES
11:40 - 12:30 BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGIENE INGLES | SEGURIDAD E HIGENE DESARROLLO HUMANO ¥
G4 VALORES
. ASESORIA
2 ASESORIA 5
12:30 - 13:20 BASES CULINARIAS ASESORIA INGLES | SO UNIEAGH Y MATEMATICAS
G4 SEGURIDAD E HIGIENE A ELDARES DIETALES APLICADAS A LA
GASTRONOMIA
. . ASESORIA .
ASESORIA ASESORIA - ASESORIA
13:20 - 14:10 - INTRODUCCION A LA
BASES CULINARIAS INGLES | e SEGURIDAD E HIGENE
PERIODO: SEPTIEMBRE - DICIEMBRE 2026 GRUPO: B
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: 1RO
TURNO : MATUTINO AULA: SALON E1 TUTOR: Lic. Karina Hernandez Solis
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Mtro. José Alfredo Sobrevilla Solis
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Karina Hernandez Solis
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Mtra. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Haydde Dimas Portilla
Tutorias 2 Lic. Karina Hernandez Solis
|ToTAL: 37
El ré

e

MCP~Arturo H. Tagle Reyes

Director de las carreras de Gastronomia y

Mecatrénica

Huejutla de Reyes, Hgo., Agosto 2026.




DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
MATEMATICAS .
DESARROLLO HUMANO Y COMUNICACION Y BASES CULINARIAS .
7:00 - 7:50 APLICADAS A LA INGLES |
VALORES GASTRONOMIA HABILIDADES DIGITALES G4
MATEMATICAS .
DESARROLLO HUMANO Y COMUNICACION Y BASES CULINARIAS .
7:50 - 8:40 APLICADAS A LA INGLES |
VALORES GASTRONOMIA HABILIDADES DIGITALES G4
MATEMATICAS
8:40 - 9:30 APLICADAS A LA TUTORIAS INGLES | BASES Cgi'NAR'AS INGLES |
GASTRONOMIA
MATEMATICAS .
9:30 - 10:20 APLICADAS A LA TUTORIAS INGLES | BASES Cg:'NAR'AS INTGRESE‘)FLIJQ%CI\:?:/H'): LA
GASTRONOMIA
10:20 - 10:50 RECESO
. X INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE EN|  BASES CULINARIAS INTRODUCCION A LA
10:50 - 11:40 GASTRONOMIA BASES CULINARIAS LOS ALIMENTOS G4 GASTRONOMIA
11:40 - 12:30 INTRODUCCION A LA SEGURIDAD E HIGIENE EN|  BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGIENE
: : GASTRONOMIA LOS ALIMENTOS G4 EN LOS ALIMENTOS
ASESORIA AEESERA
12:30 - 13:20 INTRODUCCION A LA MATEMATICAS COVNEAGEN Y BASES CULINARIAS SEGURIDAD E HIGIENE
: : GASTRONOMIA APLICADAS A LA RIS DIEALES G4 EN LOS ALIMENTOS
GASTRONOMIA
ASESORIA ASESORIA . . ASESORIA
13:20 - 14:10 |DESARROLLO HUMANO Y| INTRODUCCION A LA ﬁiiﬁgg'f BASQSSETJ?:;':RIAS SEGURIDAD E HIGIENE
VALORES GASTRONOMIA EN LOS ALIMENTOS
PERIODO: SEPTIEMBRE - DICIEMBRE 2026 GRUPO: C
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: 1RO
TURNO : MATUTINO AULA: SALON ROBOTICA TUTOR: Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Asael de Jesus Ochoa Vicencio
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
Bases culinarias 8 Lic. Sofia Azuara Gonzéalez
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Mtra. Gliceye Zumaya Sanchez
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Tutorias 2 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
|ToTAL: 37
El ré
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MCPArturo H‘.(Tagle Reyes

Director de las carreras de Gastronomia y
Mecatrénica

Dra. Claud

Huejutla de Reyes, Hgo., Agosto 2026.




UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
] MATEMATICAS
7:00 - 7:50 'NTSSSDT%%C,\ER'AQLA INGLES | SEGLJL'g'SﬁME/I;'\ﬁ"SSE EN APLICADAS A BASES CULINARIAS
: : o1 AUDIOVISUAL K AUDIOVISUAL F GASTRONOMIA G4
SALON G2
. MATEMATICAS
7:50 - 8:40 'NTgstTl;%C,\:g',\“m’:"A INGLES | SEGULR(;”;‘;EL’”GEH,'\‘GT'SQE EN APLICADAS A BASES CULINARIAS
: : 61 AUDIOVISUAL K AUDIOVISUAL F GASTRONOMIA G4
SALON G2
MATEMATICAS )
SEGURIDAD E HIGIENE . COMUNICACION Y
8:40 - 9:30 EN LOS ALIMENTOS TUTORIAS APLICADAS A HABILIDADES DIGITALES BASES CULINARIAS
: : Py AUDIOVISUAL K GASTRONOMIA SALON G2 G4
AUDIOVISUAL F
MATEMATICAS .
SEGURIDAD E HIGIENE . COMUNICACION Y
9:30 - 10:20 EN LOS ALIMENTOS TUTORIAS APLICADAS A HABILIDADES DIGITALES BASES CULINARIAS
: : o1 AUDIOVISUAL K GASTRONOMIA SALON G2 G4
AUDIOVISUAL F
10:20 - 10:50 RECESO
. INTRODUCCION A LA [DESARROLLO HUMANO Y
10:50 - 11:40 'NG(;‘ '15 S| BAASUE; gd;'s‘:r:?s GASTRONOMIA VALORES BASES Cg:'NAR'AS
AUDIOVISUAL F SALON G2
. INTRODUCCION A LA  [DESARROLLO HUMANO Y
11:40 - 12:30 'NG(;‘ES ! GASTRONOMIA VALORES BASES Cg:'NAR'AS
AUDIOVISUAL F SALON G2
ASESORIA . ASESORIA
. . INGLES | INTRODUCCION A LA INTRODUCCION ALA | e o pRol 10 HUMANO Y| BASES CULINARIAS
12:30 - 13:20 . GASTRONOMIA
G1 GASTRONOMIA VALORES G4
AUDIOVISUAL F
G1 G1
i ASESUORTA 1
. ASESORIA . ASESORIA .
13:20 - 14:10 ‘Neiesi | seeummabEriciene | BERELCES COMUNICACIONY _ |, £ 0 ins
- EN LOS ALIMENTOS CASTROINEINA HABILIDADES DIGITALES &l
G1 ) G1
PERIODO: SEPTIEMBRE - DICIEMBRE 2026 GRUPO: D
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: 1RO
TURNO : MATUTINO AULA: VARIOS SALONES TUTOR: Lic. Carlos Calderén Hernandez
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Itzel Berenice Cabrera Salazar
Bases culinarias 8 Lic. Carlos Calder6n Hernandez
Inglés | 5 Lic. Celeste Garcia Cortez
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Haydde Dimas Portilla
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
Tutorias 2 Lic. Carlos Calder6n Hernandez
|ToTAL: 37
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MCPArturo H‘.rTagIe Reyes

Director de las carreras de Gastronomia y

Mecatrénica
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DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE
ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
_ _ BASES CULINARIAS INGLES | INGLES | DESARROLLO HUMANIO | SEGURIDAD E HIGIENE
7:00 - 7:50 pes AUDIOVISUAL D SALON K4 Y VALORES EN LOS ALIMENTOS
SALON ROBOTICA SALON G3
BASES CULINARIAS INGLES | INGLES | DESARROLLO HUMANIO | SEGURIDAD E HIGIENE
7:50 - 8:40 G5 AUDIOVISUAL D SALON K4 Y VALORES EN LOS ALIMENTOS
SALON ROBOTICA SALON G3
i MATEMATICAS MATEMATICAS
8:40 - 9:30 BASES CULINARIAS INGLES | 'NTGFXS#’F%,L%NM’?ALA APLICADAS A LA APLICADAS A LA
. : G5 AUDIOVISUAL D SALON K4 GASTRONOMIA GASTRONOMIA
SALON ROBOTICA SALON G3
. MATEMATICAS MATEMATICAS
9:30 - 10:20 BASES CULINARIAS TUTORIAS 'NE-"AE?;OC,'\‘%NM’?‘ALA APLICADAS A LA APLICADAS A LA
. . G5 AUDIOVISUAL D SALON Kd. GASTRONOMIA GASTRONOMIA
SALON ROBOTICA SALON G3
10:20 - 10:50 RECESO
. SEGURIDAD E HIGIENE EN COMUNICACION Y INTRODUCCION A LA
10:50 - 11:40 BASES Cgé"NARIAS AUES&Z'SASL b LOS ALIMENTOS HABILIDADES DIGITALES GASTRONOMIA
SALON K4 SALON ROBOTICA SALON G3
SEGURIDAD E HIGIENE EN COMUNICACION Y INTRODUCCION A LA
11:40 - 12:30 BASES C(l;é‘ INARIAS B/;%E[i g&:;ﬁ'ﬁf?s LOS ALIMENTOS HABILIDADES DIGITALES GASTRONOMIA
SALON K4 SALON ROBOTICA SALON G3
ASESORIA ASESORIA INTRODUCCION A LA
12:30 - 13:20 BASES Cgé"NAR'AS SEGURIDAD E HIGIENE EN COMUNICACION Y GASTRONOMIA
LOS ALIMENTOS HABILIDADES DIGITALES SALON G3
i ] ASESORIA ASESORIA ASESORIA
13201410 | BAsEs oo NARIAS e INTRODUCCION ALA | DESARROLLO HUMANIO | MATEMATICAS APLICADAS A
: ' G2 G2 GASTRONOMIA Y VALORES LA GASTRONOMIA
G2 G2 G2
PERIODO: SEPTIEMBRE - DICIEMBRE 2026 GRUPO: E
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: 1RO
TURNO : MATUTINO AULA: VARIOS SALONES TUTOR: Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccion a la gastronomia 5 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Bases culinarias 8 Lic. Sofia Azuara Gonzéalez
Inglés | 5 Lic. Gisela Merelyn Vazquez Vergara
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Haydde Dimas Portilla
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Jimmy Nour Cordero Meyer
Tutorias 2 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
|ToTAL: 37
El ré

e

MCPArturo H‘.rTagIe Reyes

Director de las carreras de Gastronomia y
Mecatrénica

Huejutla de Reyes, Hgo., Agosto 2026.




UNIVERSIDAD TECNOLOGICA DE LA HUASTECA HIDALGUENSE

ORGANISMO PUBLICO DESCENTRALIZADO DEL GOBIERNO DEL ESTADO

DISTRIBUCION DE CARGA ACADEMICA

HORA LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
INTRODUCCION A LA A
7:00 - 7:50 GASTRONOMIA 'NTSISS?FL;{COﬂg':AaLA BASES CULINARIAS INGLES |
. . LAB. DE QUIMICA
EDIS. | AUDIOVISUAL D G5 AUDIOVISUAL D
i INTRODUCCION A LA A
ASESORIA / INTRODUCCION A LA .
7:50 - 8:40 SEGURIDAD E HIGIENE GASTRONOMIA GASTRONOMIA BASES CULINARIAS INGLES
LAB. DE QUIMICA G5 AUDIOVISUAL D
EN ALIMENTOS EDIF. L AUDIOVISUAL D
SEGURIDAD E HIGIENE 'NTGRSSDTL;{%C,JSL“M’Z'—A SEGURIDAD EHIGIENEEN| L)oo o narias | PESARROLLO HUMANO Y
8:40 - 9:30 EN ALIMENTOS LAB. DE QUIMICA ALIMENTOS e VALORES
AUDIOVISUAL G "EDIF. L AUDIOVISUAL D AUDIOVISUAL D
SEGURIDAD E HIGIENE " SEGURIDAD E HIGIENE EN DESARROLLO HUMANO Y
9:30 - 10:20 EN ALIMENTOS TUTKO;'AS ALIMENTOS BASES Cgé"NAR'AS VALORES
AUDIOVISUAL G AUDIOVISUAL D AUDIOVISUAL D
10:20 - 10:50 RECESO
MATEMATICAS MATEMATICAS
10°50 - 11:40 APLICADAS A LA TUTORIAS INGLES | BASES CULINARIAS APLICADAS A LA
: : GASTRONOMIA K12 K12 G5 GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL G AUDIOVISUAL D
MATEMATICAS COMUNICACION Y MATEMATICAS
11:40 - 12:30 APLICADAS A LA HABIBILIDADES DIGITALES INGLES | BASES CULINARIAS APLICADAS A LA
: : GASTRONOMIA LAB. DE QUIMICA K12 G5 GASTRONOMIA
AUDIOVISUAL G EDIF. L AUDIOVISUAL D
COMUNICACION Y 3 )
12:30 - 13:20 BASES CULINARIAS HABIBILIDADES DIGITALES INGLES | BASES CULINARIAS ASESORIA
: : AUDIOVISUAL G LAB. DE QUIMICA K12 G5 INGLES |
EDIF. L
ASESORIA ASESORIA . q
- . ASESORIA . ASESORIA
. . MATEMATICAS COMUNICACION Y ASESORIA
13:20 - 14:10 APLICADAS A LA HABIBILIDADES SEGUEL'IE:\AAEDNES'SGE;\'E EN BASES CULINARIAS G3 DESAR;/RACE'E"}QOEEL(’;'\QANO v
GASTRONOMIA G3 DIGITALES G3
PERIODO: SEPTIEMBRE - DICIEMBRE 2026 GRUPO: F
CARRERA: TSU EN GASTRONOMIA GRADO: 1RO
TURNO : MATUTINO AULA: VARIOS SALONES TUTOR: Lic. Karla Luan Arellano Solano
MATERIA HORAS/SEMANA PROFESOR
Matematicas Aplicadas a la Gastronomia 4 M.C. Yuridia Sanchez San Juan
Seguridad e higiene en los alimentos 4 Lic. Emmanuel Guillen Hernandez
Introduccion a la gastronomia 5 Mtra. Wendolyn Escamilla Cruz
Bases culinarias 8 Lic. Karla Luan Arellano Solano
Inglés | 5 Lic. Gisela Merelyn Vazquez Vergara
Comunicacion y habilidades digitales 5 Lic. Ivanna Arai Azuara Avila
Desarrollo Humano y Valores 4 Lic. Haydde Dimas Portilla
Tutorias 2 Lic. Karla Luan Arellano Solano
|ToTAL: 37
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MCPArturo H‘.rTagIe Reyes

Director de las carreras de Gastronomia y

Mecatrénica

Huejutla de Reyes, Hgo., Agosto 2026.
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